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Madame, Monsieur, 
 
Nous vous remercions de l’intérêt que vous portez à 
notre établissement. 
 
Vous trouverez ci après notre brochure « Séminaire»  
 
N’hésitez pas à prendre rendez vous avec le service 
commercial pour vous adresser une proposition 
personnalisée à vos besoins et vous présenter notre 
établissement. 
 

     Toutes nos prestations incluent la mise à disposition 
de la salle ainsi que le service. 
 
Dans l’attente du plaisir de notre prochaine rencontre, 
nous vous prions de croire, Madame, Monsieur, à 
l’expression de nos sentiments les meilleurs. 
 
 
Catherine DARBON          Emanuel MOUCHET 
Attachée Commerciale         Directeur 
H1565-sb@accor.com            h1565-gm@accor.com  
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CAPACITE DE BASE DES SALONS EN NOMBRE DE PERSONNES 

(SUPERFICIE MODULABLE SELON VOS BESOINS) 
 

 
Noms des 

salons 
Superficie Style  

« U » 
Style 

« Classe » 

Style  
« théâtre 

» 

Style 
« Pavé » Cocktail 

Table 
ronde 
(repas) 

NIEPCE 87 30 45 80 / 80 60 
CHENU 64 20 30 40 / 50 40 
DENON 74 30 45 80 / 80 60 
LES 3 

SALONS 225 / 120 200 / 210 160 

CHABAS 12 / / / 6 / / 
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          Autres matériels sur devis 
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Prix forfaitaire  : 42 € TTC / pers.  
 

 La mise à disposition de la salle de réunion 
 

 La pause d’accueil (boissons chaudes, jus de fruits) 
 

 La pause du matin (boissons chaudes, jus de fruits, viennoiseries) 
 

 La pause de l’après-midi (boissons chaudes, jus de fruits, sodas, biscuits) 
 

                                Le déjeuner *« menu séminaire » 
                                    (Vins forfait n°1+ eaux minérales et café inclus) 
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Prix forfaitaire  : 68 € TTC / pers.  
 

 La mise à disposition de la salle de réunion 
 

 La pause d’accueil (boissons chaudes, jus de fruits) 
 

 La pause du matin (boissons chaudes, jus de fruits, viennoiseries) 
 

 La pause de l’après-midi (boissons chaudes, jus de fruits, sodas, biscuits) 
 

 Le déjeuner * « menu séminaire » 
 (Vins forfait n°1+ eaux minérales et café inclus) 

 
  Le dîner *« menu séminaire » 

(Vins forfait n°1+ eaux minérales et café inclus) 
 

  
                  * voir propositions en rubrique menu et forfait boissons  
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Périodes Dates 

 
Chambre 
Standard 

 

Chambre 
Coquelicot 

Du jeudi 01/01/09 
au jeudi 05/02/09 

Du lundi 09/03/09 
au jeudi 02/04/09 

 
Période A 

 
Basse 
Saison 

 Du lundi 09/11/09 
au jeudi 31/12/09 

70 € 75 € 

Du vendredi 06/02/09 
au dimanche 08/03/09 Période B 

 
Haute 
Saison Du vendredi 03/04/09 

au dimanche 08/11/09 

73 € 78 € 
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La composition du menu unique (une entrée, un plat et un dessert) doit être communiquée au plus tard la semaine 
précédent la date prévue de la manifestation, au-delà de cette date la sélection des plats sera effectuée par notre chef 
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Forfait 1 : 6 € / personne 

 
Aligoté 2006, Domaine Olivier Leflaive                                                            

Beaujolais Vieilles Vignes 2006, Domaine Cédric Vincent 
Vittel et San Pellegrino| Café Arabica 

 
 

Forfait 2 : 7 € / personne 
 

Mâcon Lugny Saint Pierre 2007, Bouchard Père & Fils                                 
 Hautes Côtes de Beaune 2007, Domaine Denis Carré 

Vittel et San Pellegrino| Café Arabica 
 
 

Forfait 3 : 8 € / personne 
 

Hautes Côtes de Beaune 2007, Domaine Henri Delagrange 
Givry 1er Cru « Les Grands Prétants » 2006, Domaine Didier Erker 

Vittel et San Pellegrino| Café Arabica 
 
 

Forfait 4 : 9 € / personne 
 

Mercurey 1er cru « En Sazenay » 2007, Domaine Tupinier-Bautista 
Chorey-les-Beaune 2005, Domaine Arnoux 

Vittel et San Pellegrino| Café Arabica 
 
 

Forfait 5 : 12 € / personne 
 

Rully 1er Cru « Clos Du Chaigne » 2006, Domaine Louis Picamelot 
Santenay 1er Cru « Les Gravières » 2006, Domaine Capuano-Ferreri & Fils 

Vittel et San Pellegrino| Café Arabica 
 
 
 

 
 
 
 
 

Les millésimes sont susceptibles d’être modifiés en cours d’année 
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           Sur la base d’un verre / pers. 4.50 €                          Véritable Kir de bourgogne       

  Sur la base de 2 verres/pers.  8.00 €                        
                                                                                                    

 Jus de fruits, sodas, eaux minérales, accompagnés d’olives et de 2 gougères/pers. 
     

�

���
�������"��
����� �! ����                           
 Sur la base d’une coupe / pers. 4.90 €                      ����Crémant de Bourgogne 
              Sur la base de 2 coupes / pers. 8.50 € 
     
             Crème de fruits, Jus de fruits, sodas, eaux minérales, accompagnés d’olives et de 2 gougères/pers. 

     
 

���
�������#
	���$	�  !�                       �
Sur la base d’une coupe / pers. 9.00 €                            Champagne Mailly Brut Grand cru 

             Sur la base de 2 coupes / pers. 13.50 €  
      

             Jus de fruits, sodas, eaux minérales, accompagnés d’olives et de 2 gougères/pers. 

     ��������

   �	��������������
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Mousseline de sandre sur lit de poivrons rouges 
Tartare de crevette sur bavarois de courgette 
Emincé de filet de caille mariné au citron vert 

Tartare de saumon  
Gaspacho de tomates fraîches  

Crème d’époisses 
Carpaccio de bœuf au basilic  

Toast de saumon fumé 

�������	���������,���� � �
 

Queue d’écrevisse en habit de duchesse  
Quenelle de volaille au coulis de volaille  

Velouté de champignons de paris et croûton  
Noix de Saint Jacques poêlée et petits légumes  

Fiochetti à la crème de parmesan  
Profiterole de saumon à l’oseille  

����	�����
�� � �
Assortiment de mini pâtisseries 

 

 -�
����������	�	��.���,	� �(5 pièces salées / pers.)         :  �(&/'�)�����*��	
�&  
 -�
�������,�
����	�   (5 pièces salées et 3 sucrées / pers.)     :  0&''�)�����*��	
�&�
-�
�����������������   (8 pièces salées et 4 sucrées / pers.)    : %%&('�)�����*��	
�& 
-�
�������$��
�����  (12 pièces salées et 4 sucrées / pers.)  : %(&''�)�����*��	
�&  
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Ibis Europe Chalon Sur Saône 
au cœur de la Bourgogne, 
à  350 km de Paris 
et 120 km de Lyon 
  

  #�
�����
���	��1#�
�����
���	��1#�
�����
���	��1#�
�����
���	��1!     
Paris 

          Dijon 
       

        -  Beaune 
        

  A6             -  Chalon Sur Saône 
 

                                                                        - Mâcon 
 

        - Lyon 

#�
��&"&2&#�
��&"&2&#�
��&"&2&#�
��&"&2& : Gare Le Creusot Montchanin 
   à 1 h 20 de Paris, 40 min de Lyon 
   puis accès direct (20 min) par la route Express. 
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