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Madame, Monsieur,

Nous vous remercions de l'intérét que vous portez a
notre établissement.

Vous trouverez ci aprés notre brochure « Séminaire»

N’hésitez pas a prendre rendez vous avec le service
commercial pour vous adresser une proposition
personnalisée a vos besoins et vous présenter notre
établissement.

Toutes nos prestations incluent la mise a disposition
de la salle ainsi que le service.

Dans l'attente du plaisir de notre prochaine rencontre,
nous vous prions de croire, Madame, Monsieur, a
I'expression de nos sentiments les meilleurs.

Catherine DARBON Emanuel MOUCHET
Attachée Commerciale Directeur




1- LES SALONS

2. Journée
d’étude
& séminaire
3. Tarifs — .
Hébergement Capacité et td’lﬁ
4. Menu CAPACITE DE BASE DES SALONS EN NOMBRE DE PERSONNE
séminaire (SUPERFICIE MODULABLE SELON VOS BESOINS)
Style Table
. Noms des Superficie Style Style « théatre Stylg Cocktail ronde
5. Forfaits salons «U» « Classe » - « Pavé » (repas)
boissons NIEPCE 87 28 40 80 / 80 60
_ CHENU 64 15 20 40 / 50 40
6. Cocktails DENON 74 25 35 80 / 80 60
e cions | 225 / / 200 / 210 | 200
7. Plan d’acces CHABAS P ] j ] g ] ]
1/, JOURNEE | JOURNEE COMPLETE
1 salon (Niepce, Chenu, Denon) | 110 € TTC 190 € TTC
Sous-commission
CHABAS 55 € TTC 75 € TTC

Mise a disposition du matériel

Ibis Europe
Chalon-sur-Saone
Restaurant & Bar a vins JOURNEE COMPLETE
Le « Gourmand » , ]
Paperboard et Retroprojecteur Offert
Vidéo projecteur Offert
restaurant Téléviseur LCD + Lecteur DVD 50 € TTC

L. [OURMAND

Autres matériels sur devis

2 rue Georges Feydeau
71100 Chalon-sur-Sadne
France

Tél. : +33 (0) 3 8541 04 10
Fax. : +33 (0) 38541 04 11
E-mail:H1565-sb@accor.com
www.hotels-bourgogne.com




1. Salons

3. Tarifs
Hébergement

4. Menu
séminaire

5. Forfaits
boissons

6. 6. Cocktails

7. 7. Plan
d’acces

Ibis Europe
Chalon-sur-Saéne

Restaurant & Bar a vins
Le « Gourmand »

restaurant

L [0URmAND

2 rue Georges Feydeau
71100 Chalon-sur-Saone
France

Journée d Etude

Prix forfaitaire _: 42.50 € TTC / pers.

+ La mise a disposition de la salle de réunion

+ La pause d’accueil (boissons chaudes, jus de fruits)
+ La pause du matin (boissons chaudes, jus de fruits, viennoiseries)
+ La pause de I'aprés-midi (boissons chaudes, jus de fruits, sodas, biscuits)

+ Le déjeuner *« menu séminaire »
(Vins forfait n°L+ eaux minérales et café inclus)

Séminaire

Prix forfaitaire _: 68 € TTC / pers.

4+ La mise a disposition de la salle de réunion

+ La pause d’accueil (boissons chaudes, jus de fruits)

+ La pause du matin (boissons chaudes, jus de fruits, viennoiseries)

4+ La pause de I'aprés-midi (boissons chaudes, jus de fruits, sodas, biscuits)

+ Le déjeuner * « menu séminaire »
(Vins forfait n°1+ eaux minérales et café inclus)

+ Le diner *« menu séminaire »
(Vins forfait n°1+ eaux minérales et café inclus)

* yoir propositions en rubrigue menu et forfait boissons

2- JOURNEE ETUDE ET SEMINAIRE

Tél. : +33 (0) 3 8541 04 10
Fax.: +33 (0) 3854104 11
E-mail:H1565-sb@accor.com
www.hotels-bourgogne.com




3-TARIFS HEBERGEMENT

1. Salons

2.Journée
d’étude &
Séminaire

Les chambres coquelicots équipées, grand confort.

Chaleureuse, moderne, spacieuse et confortable, avec un lit douillet et une salle de bain
fonctionnelle,

4, Menu L Hotel offre 86 chambres climatisées et insonorisées dont 2 familiales et 4 chambres adaptées
séminaire pour personnes handicapées. Les chambres sont équipées de télévision Satellite avec Canal+ et
chaines satellite, Wifi gratuit, salle de bain privée et téléphone a ligne directe.
5. Forfaits Coté pratique, I'hdtel dispose d'un parking gratuit, privé et fermé.
boissons La réception vous accueille agréablement 24h/24h.
) Notre hotel propose un petit déjeuner servi en buffet a discrétion.
6. Cocktails Leve-tot, 4h-6h30 : café ou thé, jus de fruits, pain, viennoiserie ou biscuits.
7. Plan d'accés Chambre
Périodes Dates )
Coquelicot
Du samedi 01/01/11
au jeudi 02/02/11
Période A
Du lundi 14/03/11 80 €
Basse au jeudi 07/04/11
Saison
Du lundi 07/11/11
au jeudi 31/12/11
Ibis Europe i
Chalon-sur-Saone Du vendredi 12/02/11
Restaurant & Bar a vins PeriOde 5 au dimanChe 07/03/1 1
« Le Gourmand »
Haute _ B3&
au dimanche 06/11/11
LEL [ 0URmAND

Nous consulter pour les tarifs week-end

2 rue Georges Feydeau- Les tarifs sont donnés a titre indicatif et sont susceptibles de variations

;1 100 Chalon-sur-Sadne Ou modifications sans préavis...
rance

Tél. : +33 (0) 3 85 41 04 10
Fax. : +33 (0) 3 8541 04 11
E-mail:H1565-sb@accor.com
www.hotels-bourgogne.com




1. Salons

2. Journée
d'étude &
Séminaire

3. Tarifs
Hébergement

5. Forfaits
boissons

6. Cocktails

7. Plan d’acces

Ibis Europe
Chalon-sur-Saéne

Restaurant- Bar a vins
Le « Gourmand »

restaurant

L [0URmAND

2 rue Georges Feydeau
71100 Chalon-sur-Sadne
France

Tél. : +33 (0) 3 85 41 04 10
Fax. : +33 (0) 3 8541 04 11
E-mail:H1565-sb@accor.com
www.hotels-bourgogne.com

A-MENU SEMINAIRE

La composition du menu unique (une entrée, un plat et un dessert)

doit étre communiquéeau plus tard la semaine précédente la date prévue de la manifestation

,au-dela de cette date la sélection des plats sera effectuée par notre chef

Fricassée de Céepes en feuilleté
ou
Velouté de Chéataigne au lard, crodton
ou
Véritable Jambon Persillé de Bourgogne Artisanal
ou

Bruchetta de Chévre et confiture de tomate a I'estragon, mesclun

ou
Entrée jour

e &ee-

Filet de sanglier cuit en basse température
Facon grand veneur
ou
Filet de Daurade royale, rétie, chorizo en écalille
ou
Magret de Canard réti aux péches et romarin

ou

Faux filet de Beeuf grillé, sauce Béarnaise

—e&ee-

Opéra café chocolat
ou

Millefeuille caramel
ou

Figue patissiére au kirsch
ou
Biscuit macaron, bavarois a la bergamote
ou
Dessert jour

-

Eaux minérales et café

* Assiette fromageére et petit salade : Supplément de 3.50 euros / pers



. Salons

. Journée
d’étude &
Séminaire

. Tarifs
Hébergement

. Menu
séminaire

. Cocktails

. Plan d’acces

Ibis Europe
Chalon-sur-Saéne

Restaurant & Bar a vins
« Le Gourmand »

restaurant

L [0URmAND

2 rue Georges Feydeau
71100 Chalon-sur-Sadne
France

Tél. : +33 (0) 3 85 41 04 10
Fax. : +33 (0) 3 8541 04 11
E-mail:H1565@accor.com

www.hotels-bourgogne.com

S5-FORFAITS BOISSONS

Forfait 1: 6 € / personne

Aligoté 2009, Domaine Jean Luc Maldant
Pinot noir « les Vielles Vignes » 2008, DomainecMil Sarrazin
Vittel et San Pellegrino| Café Arabica

Forfait 2: 7 € / personne

Macon Lugny St Pierre 2008, Domaine Bouchard Pé¥is&

Haute Co6te de Beaune 2007, Domaine Denis Carré
Vittel et San Pellegrino| Café Arabica

Forfait 3: 8 € / personne

Haute Cote de Beaune 2008, Domaine Philippe Germain
Givry « Sous la Roche » 2007, Domaine Michel SanrRere &Fils
Vittel et San Pellegrino| Café Arabica

Forfait 4: 9 € / personne

Mercurey ler cru « En Sazenay007 Domaine Tupinier-Bautista
Chorey-les-Beaune 200bpmaine Arnoux
Vittel et San Pellegrino| Café Arabica

Forfait 5: 12 € / personne

Rully 1ler Cru « Clos Du Chaigne » 2008 maine Louis Picamelot
Santenay ¥ Cru « Les Graviéres » 200Zpmaine Capuano-Ferreri & Fils
Vittel et San Pellegrino| Café Arabica



6-LES COCKTAILS

. Journée Les Boissons (Tarifs TIC)
d'étude &
Séminaire

. Salons

Apéritif « Classique » :

Sur la base d'un verre / pers. 4.90 € \fVéritabIe Kir de bourgogne

. Sur la base de 2 verres/pers. 8.20 €
. Tarifs

Hébergement Jus de fruits, sodas, eaux minérales, accompaguiéged et de 2 gougeres/pers.

. Menu Apéritif « Gourmand » :

s€minaire Sur la base d’'une coupe / pers. 5.20 € f Crémant de Bourgogne
Sur la base de 2 coupes / pers. €00

. Forfaits

. Créme de fruitdus de fruits, sodas, eaux minérales, accompaguiéged et de 2 gougéres/pers.
boissons

Apéritif « Prestige » :

Sur la base d’'une coupe / pers. 9.00 € \f Champagne Mailly Brut Grand cru
Sur la base de 2 coupes / pers. 18.50

. Plan d’acces

Jus de fruits, sodas, eaux minérales, accompaguléged et de 2 gougeres/pers.

Les canapés « sur mesure » : 1.05 € TTC/ Pisce

« Les salés froids »

Mousseline de sandre sur lit de poivrons rouges
Tartare de crevette sur bavarois de courgette
Emincé de filet de caille mariné au citron vert

Tartare de saumon
Gaspacho de tomates fraiches

Creme d’époisses
Carpaccio de beeuf au basilic

Ibis Europe Toast de saumon fumé

Chalon-sur-Sadne « Les salés chauds »
Restaurant & Bar & vins Queue d’écrevisse en habit de duchesse
« Le Gourmand » Quenelle de volaille au coulis de volaille
Velouté de champignons de paris et crolton
Noix de Saint Jacques poélée et petits [éEgumes
Fiochetti a la creme de parmesan
restaurant
L[ OURMAND Profiterole de saumon a l'oseille
L | )

NAFIMHETN
« Les sucrés »

Assortiment de mini patisseries

2 rue Georges Feydeau

71100 Chalon-sur-Sadne Forfait « mise en bouche » (5 piéces salées / pers.) : 5.20 € TIC / pers.

France

Tmfait « harmonie » (5 piéces salées et 3 sucrées / pers.) 8.00 € TIC / pers.
o :3333((%))33%55111%4211% Forfait « séduction » (8 pieces salées et 4 sucrées / pers.)1.50 € TTIC / pers.

Eomalii o> @accor.com Forfait « gourmand » (12 pieces salées et 4 sucrées / Pets15.00 € TIC / pers.




. Salons

. Journée
d’étude &
séminaire

. Tarifs
Hébergement
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séminaire

. Forfaits
Boissons
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Ibis Europe
Chalon-sur-Saéne

Restaurant & Bar a vins
« Le Gourmand »

restaurant

L [0URmAND

2 rue Georges Feydeau
71100 Chalon-sur-Sadne
France

Tél. : +33 (0) 3 85 41 04 10
Fax. : +33 (0) 3 8541 04 11
E-mail:H1565-sb@accor com
www.hotels-bourgogne.com

7- PLAN D’ACCES

Situation Géographique

Ibis Europe Chalon Sur Sabne
au ceceur de la Bourgogne,

a 350 km de Paris

et 120 km de Lyon

@ ®Par Autoroute A6:

Paris
- Dijon
- Beaune

A6 - Chalon Sur Sabne

- Macon

- Lyon

> ®Par T.G.7. . Gare Le Creusot Montchanin
a 1 h 20 de Paris, 40 min de Lyon

puis acces direct (20 min) par la route Express.

Plan d’accés

SORTIE
CHALON "’; |
NORD

wor Restaurant
CARREFOUR J\e GOumaV\é

DES MOIROTS

[ e Xt Hotel This Furope

Feydeau :
CENTRE

SORTIE

DOLE
LONS LE SAUNIER




