Restaurant Le Gourmand

www-restaurantleqgourmand-fr




Les Entrées

Foie Gras de Canard Saumon Fumeé
en Marbré En tarte fine
& chutney de Figues Escorté d’Artichaut
9.90 € Creme d’Aneth
8.90 €

Saint Jacques Sainte Maure

& Crevettes .. ~ de Touraine
- Ennageclaire .
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Les Plats

Sanglier Boeuf
Mijoté en basse cuisson En Burger minute +/-200gr
Sauce aux Groseilles Poitrine fumée et grillée
& Tagliatelles fraiches & Pommes frite
15.20 € 16.25 €

Sole Volaille ra
Entiere (+/-300gr)- . En Aiguillette & Cepés
" Belle Meuniere RN B R i
& Tombée de poireaux . &
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Menu P’tit Gourmand

Véritable jambon persille de Bourgogne
artisanal,
Ravigote de céleri

Bruschetta au Sainte- Maure de Touraine
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Menu Le Gourmand

2/7-00 €

Marbreé de Foie Gras de Canard aux figues

Nage de Saint Jacques et crevettes
En gelee d’'anis
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Les fromages

» Plateau de Fromages 5.90 €
 Faisselle de Fromage Blanc a votre go(t 4.60 €

Les Desserts

» Une Patisserie au Choix

A I’ Ardoise

Les P’tits Plats du Chef :

Les P’tits Plats du Chef :

La P’tite Péche :
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