


Risotto crémeux, Huitre gratinée, Thym & Citron
* %k k
Mi cuit de Foie Gras, Tuile de Sésame,

Macaron Pain d’Epices, Gelée de Chablis

* % % %k
Saint-Jacques « Mycryo » au Cacao
Bouquet de Légumes
* % Kk Kk
Poularde de Bresse aux Morilles
Millefeuille de Pommes de terre & Fenouil Confit
* % Kk Kk
Déclinaison de Fromages
Roquefort en chapelure de Noix

Sainte Maure et Pistaches & Cappuccino d’Epoisses
* %k %k k

Pyramide aux deux Chocolats, Griottine,

Bergamote & Croustillant Pistache
Nage de fruits rouges, Sorbet Agrumes,
Thé & Gingembre
* %k k Kk
Café Arabica & ses Mignardises

Crémant de Bourgogne Rosé
Domaine L. Picamelot

Rully I°* Cru « Clos du Chaigne » 2006

Domaine L. Picamelot

Gevrey-Chambertin 2004

Domaine A.Voegeli
Champagne Mailly Brut Grand Cru

(Vins servis a discrétion)

Accueil a partir de 19 h 30

Mercredi 31 décembre 2008
Accueil a partir de 19 h 30

Forfait « AVENTURE » : 155 €
Diner (boissons incluses), animation, cadeau,
chambre et brunch du lendemain inclus.

Forfait « COMEDIE » : 125 €

Diner (boissons incluses), animation, cadeau.

Bulletin a envoyer accompagné d’un cheque d’arrhes,
a l'ordre de Ibis Europe a I'adresse suivante :
Héotel Ibis Europe - Le Gourmand
2, rue Georges Feydeau - 71100 Chalon-sur-Sadne

Prénom & ..o

TeEléphone 1 ...

AIESSE & oo
Choix du forfait : O Forfait « Aventure »
O Forfait « Comédie »

Réservation jointe, éventuellement a la table de :

e e

Ci-joint, réglement pour la réservation-inscription au
Réveillon du 31 décembre 2008 :

Nombre de personnes : .......... Xx80€ =

(a titre d’arrhes)

Un justificatif de paiement vous sera retourné des réception.



